OFFICI NA MECCAN!GA - MACCHINE PER PASTA FRESCA

- MACHINES FOR FRESH NOODLES
- MACHINES A PATES FRAICHE

- MASCHINEN FUER DIE ERZEUGUNG
FRISCHER NUDELN
- MAQGUINAS DE EMPASTAR

PASTA FRESCA
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UNIVERSAL 85 SUPER
Sfogliatrice con
raviolatrice per ravioli
staccati.

Pasta sheet machine for
making ready cut ravioli.
Machine étireuse avec
dispositif pour les raviolis
detachés.

Bandnudel- und Ravioli
maschine fur einzelne
Ravioli.




MOD. UNIVERSAL 85 SUPER

DESCRIZIONE

Gruppo combinato per I'impasto, la laminazione e il taglio di sfoglia alimentare in pappar-
delle, tagliatelle, tagliolini, capelli d'angelo, spaghetti alla chitarra, lasagne e la produzione
di ravioli a doppia sfoglia staccati con ripieni morbidi di carne, formaggio e verdura in vari
formati come quadri, tondi, mezzalune, triangoli, pesce, fungo ecc.

DESCRIPTION

Combination group which kneads, layers and cuts the sheet of pasta into various shapes
as noodles, pappardelle, tagliolini, lasagne, etc. and produces already cut double sheet
ravioli stuffed with meat, cheese and vegetables into various shapes as quare, round, half-
moon, triangle, fish, mushroom, etc.

DESCRIPTION

Machine combinée pour le péetrissage de la pate, I'étirement de la feuille de la pate alimen-
taire et coupe en divers formats comme nouilles, tagliolini, pappardelle, lasagne etc. et la
production de raviolis détaché de divers formats avec des moules rapidament interchan-
geables (carre, rond, demi-cercle, triangle, poisson, champignon, etc.)

BESCHREIBUNG

Maschine zur Herstellung des Teiges, Vorbereitung des Nudelbandes und zum Schneiden
von Nudelstreifen (Bandnudeln, Pappardelle, Tagliolini, Eckigen Spaghetti, usw) nach
gewuenschtem Format und zur Herstellung der einzelne Ravioli mit weichen Fullmassen
aus Fleisch oder Mager in verschiedenen Formaten (Viereck, Rund, Halbmond, Dreieck,
Fisch, Pilz) mit schnell auswechselbaren Formen.

DATI TECNICI - TECHNICAL DATA - DONNEES TECHNIQUES - TECHNISCHEN DATEN

Impastatrice - Mixer - Patrisseuse - Knetmachine Kg. 13

Larghazza - Width - Largeur - Breite mim. 280

Tagliasfoglia - Pastry cutting - Roulett pour abaissess - Schnittmaschine n. 4 mm.15-25-5-10
Produzione oraria - Gutp_:nyt for hour - Production horaire - Stundenleistung Kg. 30/50

Potenza motore - Power - Puissance moteur - Anmabslais-tung KW 1.1
Peso - Weight - Poids - Gewicht Kg. 270
Ingombiro - Size - Volume - Raumbedari cm. 90x130x170

Le gescrizioni o illustraziond sono fomite a olo puramente indicativo e senza impegna. = All explanations and llustrations are supphied without engagamdnl
* Toubes descriplions el ilustrations viennent données sans aucun engagemant, + Die Beschreibung sowie die Abbidungen wardan unverbindicht artoilt
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Tel. 02 96778142 - Fax 02 96778183
www.capitanionline.com

info @capitanionline.com
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